Cotes du Rhéﬁe

APPELLATION COTES DU RHONE CONTROLEE

FICHE TECHNIQUE

Il possede un nez de fruits rouges avec des notes
épicées. La bouche est veloutée sur un fruité souple.

A déguster avec de la charcuterie, une viande grillée,
des pates en sauce ou des fromages crémeux.
Servir légerement frais pendant I'écé.

ASSEMBLAGE 60% grenache, 40% Syrah
AGE DES VIGNES 40 ans

TERROIRS Argilo-calcaire, caillouteux, en pente
RENDEMENT 40 hl/ha
ELEVAGE 100% cuves béton
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